Feine Gemüsesuppe!  schnelles Rezept, für 6 Personen

2 + 1 mehlige Kartoffel

½ Knolle Sellerie

1 Petersilienwurzel

1 Stg. Lauch

3 Gelbe Rüben

nach Belieben:

200 g Bohnen

1 Fenchel

1 Zucchini

1 Bund Petersilie fein hacken

1 l Brühe (Brühwürfel, Fleischbrühe oder Hühnerbrühe)

Salz, 30 g Butter

Butter in großem Topf zerlassen, 2 geschälte und gewürfelte Kartoffel darin andünsten, alle weiteren Zutaten in der Reihenfolge waschen, schälen, würfeln (Lauch in dünne Scheiben schneiden und noch mal waschen), gleich zugeben und andünsten. Anschließend mit der Brühe aufgießen, die restliche Kartoffel schälen und mit der feinsten Reibe in die Suppe reiben (damit wird die Suppe gebunden, schmeckt besser wie mit Mehl gebunden und ist einfacher), kurz aufkochen und mit Salz abschmecken.  

                                                    Guten Appetit wünscht Ihnen Ihre Gärtnerei Ziegler!
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